
発酵オカンプロジェクト

ツボのソコ 植田睦美
※ツボのソコとは木之本のまちづくり任意団体



ツボのソコとは



きかっけ

この漬物は
自分の代で終わりやな…

娘・息子は都会に。
生活環境の変化で、お漬物やお味噌を

つくる人は減っていく一方



自分たちが体験した
木之本（滋賀）の発酵食文化を残したい！



概要

解決策

課題 ・郷土料理（発酵食）の継承
・木之本の人口減少

実績

手段

全国に発酵オカンの娘・息子を増やし木之本の
まちに来訪してくれる人を増やす

・発酵オカンのブランディング
・オカンの発酵便の販売促進
・書籍出版
・イベント開催（発酵姉妹都市サミット等）

・新聞：朝日新聞、中日新聞、京都新聞など
・TV ：news every、行列のできる相談所、NHK
・発酵便2024年用意した40セット（13,500円/個）完売



取り組み例（オカンの発酵便）



取り組み例（木之本漬け）



取り組み例（イベントなど一部）

2024.10.東京ビッグサイト出展

2022.1.澁谷 6Curry 発酵bar

2024.12.滋賀・オカンの発酵サミット



メディア（テレビ）

行列のできる相談所

くいしん坊!万才

日本テレビ news every.

びわ湖放送



これから



勝手に発酵姉妹都市宣言でつながりを増やす



現在進行形！発酵オカン出版プロジェクト（来年秋出版予定）



地域活性化（楽しく暮らす）の
鍵は「オカン」かもしれない



ご清聴ありがとうございました！

ぜひ、滋賀の発酵文化を広めるプロジェクトに

参加・応援の程、宜しくお願い致します。

出版クラウドファンディング LINEオープンチャット


